Zalacznik nr 8 do SIWZ
Oznaczenie pogbowania: DA.ZP.242.72.2018

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamoéwienia jesviadczenie przez Wykonawaistug z zakresu przygotowywania positkow
poza siedzip Zamawiajcego z uwzgldnieniem zaleae dietetycznych oraz dostawa transportem
Wykonawcy catodziennych positkbw na 19 oddziatédekbwych Szpitala -srednio dla 500 pacjentow

dziennie oraz mieszanek niemeaych dla dzieci od 0-3 rokuycia hospitalizowanych na oddziatach

Zamawiagcegosrednio 11 | mieszanek dziennie i 1,5 | zup.

Dostarczane positki na poszczeg6lne oddzialy musz zgodne ze zgtoszonym przez Zamawsego

zapotrzebowaniem oraz dodatkowe positki pacjentomoprzybytym.

Obowizkiem Wykonawcy jest:
- uwzgkdnienie ewentualnych korekt diet przedstawionycrawowieniu zbiorczym,

- zakup pojemnikéw do transporiywnosci z kuchni na oddziaty.

Wykonawca zobowzuje s¢ do przedstawiania Zamawiagmu 14-dniowego jadtospisu na trzy dni
robocze przed terminem obaa&ywania jadlospisu wraz z gramogvk zgodm z normy zywieniowg
przewidziam przez InstytutZywnosci i zywienia, ktory ledzie podlegat kontroli Zamawigiego.
Wykonawca zobowjzuje sé na wniosek Zamawiggego niezwlocznie skorygowa zakwestionowany

jadtospis.

W calgci zywienia Wykonawca jest zoboydany uwzgtdniat potrawy okolicznéciowe z okazjiSwiat

Bozego Narodzenia, Wielkanocnych.

Ustuga calodzienneggywienia pacjentow ma siodbywa wytacznie w z ayciem pojemnikéwach do tego

celu przeznaczonych, szczelnie zamiggh, utrzymugcych stad temperatug, np.: termosach.

Pojemniki do transportzywnaosci powinny posiadawymagane prawem polskim atesty.

Positki naley dostarczé do Oddziatéw Szpitala zlokalizowanych przy ulit§. Sktodowskiej — Curie 25 i

26, Wotodyjowskiego 2/1, Ogrodowa 12 (okresowo).

Szacunkowa il diet w cagu dnia
> dieta ogélna - 200
> dieta fatwostrawa — 165
> dieta wgtrobowa — 20
>

dieta cukrzycowa -85



> diety r&ne - 30 (. bezmleczna, papkowata, miksowdrmustkowa, hypoalergiczna,
niskoresztkowa, bogatoresztkowa, niskobiatkowa, okgbiatkowa, ubogopurynowa,
bezglutenowa, indywidualnie)

> mieszanki lecznicze — 200 butelek + 60 butelekystgch + 20 butelek wody gotowane.

10. Dzienne wyywienie pacjenta skladag¢siz trzech podstawowych positkéw dla dorostychstiiadania,

obiadu i kolaciji i czterech positkow dla dziecidpiadania, obiadu, podwieczorku i kolacji oraniada Il

i podwieczorkéw dla diet leczniczych, odpowiednéthjednostki chorobowej tj.

> 140 Il é$niadar dla diety wysokobiatkowej, cukrzycowej,agwobowej, watrobowo — cukrzycowej,
bezmlecznej, wrzodowej, poresekcyjnej, ptynnej, ustkowej, papkowatej, bezglutenowej,
bezwapniowej, niskopurynowej

> 160 podwieczorkéw (dla dzieci niezatée od rodzaju diety i os6b dorostych zale od w/w diet
leczniczych)

> 25 Il kolacji dla diet leczniczych cukrzycowychanggsekcyjnych

> dodatki tj. zupa rosotowa ( 20 - 25 | dziennielsadb(ok. 3 | dziennie), kisiel (ok. 7 | dzienniegrbata
(ok. 40 | dziennie),cukier w kostkach (8 kg/rok), ska ziemniaczana, sol, sok bobofrut lub

réwnowany (sporadycznie, na zlecenie oddziatu)

Przyktadowy zestaw positkéwdieta ogolna

Sniadanie I: zupa mleczna (350 ml.), herbata stodka (250 mé¢piwo ( chleb zwykty— 100 g, chleb razowy-
50 g), mastamietankowe 15 g, warzywo ok 30 g tj. pomidor, ogomzodkiewka, salata lub
owoc,

dodatki: sewo6ity 40 g, ser biaty 70 g, gdlina 40 g, pasta 50 g, jajko, paréwka — 1 szt{6Gy) 6 x w tygodniu

6 x w tygodniu

w niedziele iswigta: kawa z mlekiem lub kakao, pieczywo ( chleb Zyyk100 g, chleb razowy — 50 g), masto

smietankowe 15 g, wdlina 40 g + warzywo, ser biaty 70 g #ein 40 g, jajko 50 g + midd, pasztet 50zermh,

ser topiony 50 + wdlina 20

Obiad: zupa (350 ml.), Il danie — 80 100 g ( kotlet schabowy, kotlet mielony, sznyegtrébka 120 g,
kurczak pieczony 250 g, gdtki w sos 250 g, ryba 100 g,) ziemniaki 200 g, kak20 g, ry 180 g,
makaron 200 g), suréwka 120 g, kompot 250 ml

Kolacja: kawa z mlekiem lub kakao 250, pieczywo ( chleb kywy 100 g, chleb razowy — 50 g, masto
smietankowe 15 g, dodatki (sedbtty 40 g, ser bialy 70g, gdliny 40 g, pasty 50 g, jajko 50 g,
pasztet 50 g) + warzywo tj. (pomidor 30 g, ogérékg3rzodkiewka 30 g, satata 10 g).

Przyktadowy zestawsniadan Il i podwieczorkéw
Sniadanie II: kisiel, kasza manna, owoce, koktajl owocowy, Zsiadleko, jabtka pieczone, mus jabtkowy,

galaretka owocowa, jogurt



Podwieczorek: kanapka z wdling lub pasztetem + warzywo(satata, ogérek, pomidoodkiewka), z serem,

jakiem, satatka jarzynowa, butka stodka, herbatilszkopty, wafle, herbata

Dietom tatwostrawnym déniadania i kolacji- chleb zwykty 100 g, butka 50 g
Wszystkim pacjentom z oddziatu dzigoego dasniadania i kolacji: butka 50 g, chleb 100 g.

Dietom cukrzycowym i niskokalorycznym do obiadu €wiuréwki.

11. W dni robocze do godz. 10:00 przedstawiciel Zampwego poda faxem lub e-mailem §éoi rodzaj diet
do obiadu. Zmiany diet do kolacji Zamawey zgtasza telefonicznie do godz. 14:00 a zmiany d

$niadania do godz. 6:30.

12. Dla pacjentow nowoprzybylych zamawianie positkow daien, w ktorym zostali przyjci bedzie
realizowane wg nagpujacych zasad:
- ilo$¢ obiaddéw i kolacji ze wskazaniem dietdzie podana do godziny 11:00, pacjent nowoprzybyly
otrzyma obiad i kolaegji nastpne positki.
- iloé¢ kolacji ze wskazaniem dietthizie podana do godziny 14:00, pacjent nowoprzybyygyma kolacj
i nastpne positki.

- iloé¢ sniadax ze wskazaniem dietbzie podana przez Zamawgjeggo do godz. 6:30.

W dniach wolnych od pracy pigjniarka dyurna lzdzie zgtaszata telefonicznie o zmianiedoi rodzaju diet.

13. Wykaz Oddziatéw i liczba ek rzeczywistych:
» Oddziat Chirurgii Ogdlnej i Naczyniowe] — 3548k
Oddziat Ortopedyczno — Urazowy — 34Mlé&
Oddziat Urologii Onkologicznej i Ogolnej — 317ek
Szpitalny Oddziat Ratunkowy — 10zek
Oddziat Otolaryngologiczny — 1746k
Oddziat Chorob Oczu — 1546k
Oddziat Choréb Wewtrznych Diabetologii, Endokrynologii i Reumatologi6 tazek
Oddziat Gastroenterologii i Choréb Wegtrenych — 42 téka
Oddziat Kardiologii z pododdziatem Kardiologii lIm&yjnej— 42 taka
Oddziat Intensywnego Nadzoru Kardiologicznego 67k
Oddziat Udarowy — 32 fka
Oddziat Neurologii — 60 téek
Oddziat Rehabilitacji Ogdlnoustrojowej — 1&&k
Oddziat Rehabilitacji Neurologicznej — 2578k
Zakiad Pie¢gnacyjno — Opiekiczy — 70 tGek

ZPO dla Pacjentéw Wentylowanych Mechanicznie -zka6

YV V.V V V V V V V V V V V V V V

Oddziat Pediatrii i Neurologii Dziegtej — 40 tgek



14.

15.

16.

17.

» Oddziat Anestezjologii i Intensywnej Terapii — XGék
» Oddziat Ginekologiczno — Pataiczy — 63 tGek
» Oddzial Neonatologii z Patolagi Intensywry Terapi — 35 t&ek

Klasyfikacja diet:

> dieta ogdlna

dieta tatwostrawna
dieta wysokobiatkowa
dieta niskobiatkowa
dieta wrzodowa

dieta vatrobowa

dieta cukrzycowa
dieta niskokaloryczna
dieta bezmleczna
dieta hipoalergiczna
dieta niskosodowa
dieta trzustkowa

dieta bogatoresztkowa
dieta niskoresztkowa
dieta kleikowa

dieta bezwapniowa
dieta bezglutenowa
dieta ptynna

dieta ptynna bezmleczna
dieta miksowana
dieta mocznicowa
dieta wegetarigska

dieta ubogopurynowa

YV V V V V VYV V V V VYV V V V V V V V V V V V V V

diety indywidualne

Wykonawca bdzie przygotowywat positki zgodnie z zaleceniamstitutu Zywnosci i Zywienia w
Warszawie, wg nornkywienia i wyzywienia dla chorych dzieci i mlodzig w szpitalach. Dostarczanie

positkéw winno odbywé sic w sposob zapewnigly wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny.

Nie dopuszcza gsi¢ zywnosci modyfikowanej genetycznie.

Wykonawca jest odpowiedzialny za czystomikrobiologiczry dostarczonych potrwapotraw, dobor
wlasciwych surowcdéw oraz wkgiwych proceséw technologicznych, utrzymania dstego poziomu
sanitarnego ustugizywienia, jakdé¢ oferowanych positkéw tj. ich wiaiwe walory smakowe,

organoleptyczne i estetyczne, temperatao najmniej:



> 65-75°C —dla zup,

> 65°C - dla drugich da

> 80°C - dla gagcych napojow,

Positki powinny by dostarczone w czystych nieuszkodzonych pojemnikachosach.

18. Oznakowane pojemniki/termosy z potrawami gotowymiaiztazenia na talerz powinny kbydostarczone na
poszczegodlne oddzialy w godzinach:
> Sniadanie i Il — 7:45
» Obiad —12.00 -12:20
> Podwieczorek i mieszanki mleczne — 14:00
> Kolacja li kolacja Il —17:00
Zamawiajcy dopuszcza nidiwo$¢ op&nienia w dostawie positkbw do 15 minut. Z powodycht warunkéw
atmosferycznych dopuszcza aiwos¢ op&nienia w dostawie positkéw do 30 minut.

Zamawiajicy dopuszcza wczaiejsz dostavg positkow maksymalnie do 15 minut.

19. Do Wykonawcy kdzie naleato prowadzenie ewidencji wydawanych positkéw z palkm na oddziaty
(dotyczy $niada, obiaddéw i kolacji oraz mieszanek mlecznych). @dbdpr&nionych pojemnikéw z
poszczegoblnych oddziatow odbytvaie bedzie po uptywie 30 — 45 minut od chwili ich dostagnia w
miejscu wskazanym przez Zamawizggo. Dostawy positkow dog sie odbywaty samochodami

posiadajcymi aktualne decyzje Powiatowego Inspektora Samego do przewoziywnosci.

20. Zakup surowcow do spagdzania positkdbw Wykonawca ¢tizie realizowat we wilasnym zakresie

zapewniac ich wysolg jakos¢.

21. Wykonawca bdzie ponosit odpowiedziali§é za:

» czystac¢ i poradek oraz stan sanitarno-techniczny wetie obiektow, w ktorych dla
przygotowywane positki,

» stan sanitarno-epidemiologiczny i techniczny wobegandow kontroli

» zatrudnione personel pod wzdem zdrowotnym i higienicznym (personel musi poatad
aktualne ksjzeczki zdrowia, badania okresowe),

» wihasciwe przechowywanie artykutow sppwvczych (z uwzgldnieniem segregacji, utrzymania
temperatury i innych warunkéw przechowywania);

» higiere produkcji positkéw i transportu,

» jakosciowy i ilosciowg ocerg sposobuzywienia,

> pobieranie i przechowywania codziennych préb pdsitkvediug planu uzgodnionego z
Oddziatem Higieny Zywienia Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologiegn

» pobieranie préb i wymazow w sytuacjach awaryjnygimagajcych natychmiastowej
interwenciji;

» segregagj odpaddw.



22.

23.

24.
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26.
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32.

W przypadku podejrzenia ogniska epidemicznegogoegjo zwjzek z przygotowaniem positku lub
produktem na wniosek Zamawjaggo Wykonawca na wiasny koszt ma przeprowadzadania
mikrobiologiczne:

» $srodowiska

» rak personelu

» potraw

Wykonawca na witasny kosztedizie wykonywat co 12 miegty badania oceny laboratoryjnej waitd
odzywczej i kalorycznej positku stanoggego catodziempracg pokarmovy (dieta ogoélna) i przedktadanie
ich Zamawiagcemu.

Zamawiajcy bedzie miat prawo kontrolo jakei i jakosci dostarczonych positkbw na poszczegélne
oddziaty, dodatkowego positku dwa razy w miesi do oceny organoleptycznej, kontroli obiektow

Wykonawcy w zakresie procesu przygotowania konfahkaoyvania i transportu positkéw.

W razie niewykonania lub nienglgego wykonania Umowy stwierdzonego na podstawieotgkotu

uchybieh” Wykonawca zobowgzany ledzie zaptadi Zamawiajcemu kary umowne.

Obowigzkiem wykonawcy jest spetnienie wymogoéw narzuconydstava z dnia 25.08.2006r. o
bezpieczastwie zywnoici i zywienia (tj. Dz.U. z 2017 r., nr 149 z fm6 zm.) oraz zmiana Dz. U. z 2008r.
nr 214 poz. 1346 w szczegoékoow zakresie prowadzenia dobrej praktyki higieniezi produkcyjnej oraz

stosowanie systemu HACCP w kuchni.

Przy wykonywaniu i dostawie positkbw Wykonawca mpstestrzega obowizujacych przepisow BHP i
sanitarno-epidemiologicznych, w szczegdéhioprzepiséw Ustawy o warunkach zdrowotnyghwnaosci i
zywienia (Dz.U z 2005r nr 31 poz. 265z7p0 zm.) oraz Rozpogdzenia Ministra Zdrowia w sprawie
wymaga higieniczno-sanitarnych zaktadow i wymagdotyczcych higieny w procesie produkciji i obrocie
artykutami oraz materiatami i wyrobami przeznaczongo kontaktu z tymi artykutami (Dz. U. z 2002r. n
234 poz. 1979 z pdh.zm.).

Pracownicy Wykonawcy zobowidani g do posiadania orzeczenia lekarskiego o zdamindo pracy na w/w

stanowisku, aktualnej kgieczki zdrowia.
Pracownicy Wykonawcy powinny Byrzeszkoleniu z zakresu BHP i p#po

Pracownicy Wykonawcy zobowdani ¢ do dbaléci o swoj wyghd oraz do taktownego zachowania si

podczas wykonywania pracy w Szpitalu.

W przypadku podejrzenia choroby zakej, schorz& skory, ostrego nigtu przewodu pokarmowego,
wystepowania innych schorze infekcyjnych lub innych zagajscych bezpieczestwu sanitarno-

epidemiologicznemu pracownik Wykonawcy must lmglsungty od pracy.

Wykonawca ma dysponowaodpowiednim potencjalem technicznym oraz osobamolrgmi do

wykonywania zamowienia oraz zabezpieczy we wlasmgairesie niezzine narzdzia, uradzenia,



materialy, produktu oragrodki Transportowe potrzebne do prawidtowej realizastugi obgtej zakresem
przedmiotowym niniejszego pegbwania. Positki musz by¢ przygotowywane w pomieszczeniach
spetniajcych wymagania higieniczno-sanitarne i przeare Ssrodkiem transportu spetniggym
odpowiednie wymagania higieniczno-sanitarne. Wykaea przez caly okres wykonywania ustugi musi
posiadé wazna decyzg lub inny dokument wigciwego miejscowego Ratwowej Inspekcji Sanitarnejze
Zaktad znajduje sipod nadzorem sanitarnym i spetnia wymagania higg@e i zdrowotne konieczne do
zapewnienia bezpiecastwa procesu przygotowywania positkOw na rzecz graow placowek shby
zdrowia oraz realizuje program z zakresu bezpiestae zywnosci zgodnie z obovgzujacymi przepisami

prawa w tym zakresie.

33. Wykonawca musi posiadaDecyzg Paistwowego Inspektora Sanitarnego zatwiergizago srodki

transportu do przewozu positkdw.

34. Przewidywanadczna ilg¢ osobodni okoto 547 500 na okres 36 miegi

WYMOGI DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA | DOSTAWY MIESZANEK DLA DZIECI hopitalizowanych
od 0-3 rokwycia

35. Wykonaweca bdzie $wiadczyt ustug w zakresie przygotowywania mieszanek niemayth dla dzieci od 0
do 3 rokuzycia hospitalizowanych na oddziatach Szpitala. Zakiych ustug obejmuje przygotowywanie
mieszanek mlecznych na bazie ogélnoglmsych preparatow takich jak: Bebiko 1, Bebiko Zbiko 3,
Bebiko 4, Bebiko 2R, Bebiko 3R, Bebiko Junior, Bed 1, Bebilon AR, Bebilon HA 1, Bebilon HA 2,
Bebilon Comfort 1, Bebilon Comfort 2, Bebilon NealaPremium, Benilon HMF, Enfamil 1 Premium,
Enfamil 2 Premium, Enfamil 3 Premium, Enfamil 0-L.&nfamil Premature, Nan Pro HA 1, Nan Pro HA 2,
Nan Pro HA 3, Nan Pro 1, Nan Pro 2, Nan Pro 3,atpz zup jarzynowych, homogenatéw, marchwianki,

kisieli itp. S to mleka pocatkowe i nastpne oraz preparaty lecznicze i inne produkty (npikk kaszki
itp.).

36. Mieszanki lgdg przygotowywane zgodnie z zaleceniami Instytutu Kat Dziecka opisanymi w

opracowaniu Zywienie niemowdt w placéwkach skby zdrowia".

37. Mieszanki naley dostarczy do oddziatu zgodnie z zamowieniem.

38. Wykonawca zobowizany jest do prowadzenia kart dystrybucji mieszamekddziaty.
Mleka specjalistyczne (wystawiane na recepty) dosta Zamawiajcy. Beda one do odbioru w Aptece
Szpitalnej przez Wykonawcw celu wykonania mieszanek i dostarczenia na Qdiglzsy to preparaty
dostpne na recepttakie jak: Bebilon Pepti MCT, Bebilon Pepti 1, Beh Pepti 2, Nutramigen 1,
Nutramigen 2, Nutramigen LGG1, Nutramigen LGG2,Nstec
Wykonawca bdzie zobowizany do pokrycia kosztow pobranych z Apteki Szp#al preparatéw (mleka
specjalistyczne) wystawionych na recepty na podstaniesgcznego zestawienia spadzonego przez

Apteke Szpitalry w terminie 30 dni od daty otrzymania faktury nant@wskazane w jej téei.
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Szacunkowe iléci przygotowywanych mieszanek i preparaténednio za okres 1 miegia wynosz ok.
3301

Szacunkowe ilgci przygotowywanych zup za okres 1 migsi wynosz ok. 45 |.

Mieszanki transportowane slo oddziatldw w butelkach doktadnie opisanych:adagtzwiskiem dziecka,

rodzajem mieszanki, ifgia karmier, godziry rozlania.

Wykonawca zobowizany jest do dostarczenia na oddzialy mieszaneterylsych zakgcanych butelkach
np. typu NUK wraz z niezfung iloscig sterylnych smoczkéw. Zakup butelek, smoczkéw aaactek lezy
po stronie Wykonawcy. lkg butelek zalgna jest od iléci mieszanek oraz ifgi karmiei i jest r&na w
zaleznosci od zapotrzebowania oddziatow. Oprocz mieszangikonawca zapewni rowniezgodnie z
zapotrzebowaniem oddziatéw dostarczanie steryliydhleksrednio 350 sztuk jak rowntemarchwianki i

wody ok 150 butelek miegiznie.

Transport mieszanek bezpednio na oddzialy d¢gizie wykonywany przez pracownikéw Wykonawcy w
specjalnie przystosowanych do tego celu pojemnikacmapisem ,CZYSTY” dostarczonych przez

Wykonawe 0 godz. 14:00 na Oddziaty przy ul. . M. Sktodoiggk Curie 26.

Odbiér brudnych — wspnie wyptukanych butelek z Oddzialébw zamawigigo ledzie sé odbywat w
specjalnie przeznaczonych do tego celu pojemnikachpisem ,BRUDNY” w godzinach od 8:00 — 9:00

nastpnego dnia.

Mycie i sterylizacja butelek dulzie wykonywane przez Wykonagov sposOb zgodny z zaleceniami
Instytutu Matki i Dziecka.

Mieszanki musz by¢ sporadzane pod nadzorem dietetyka Wykonawcy.

Przewidywana il& mieszanek okoto 12045 | na okres 36 mgiegi, zup okoto 1 642,50 I.



